du mois de mars 2025

Samedi 1 mars

Asperges vertes

Longe deveau ##

Ragout de féves

Fromage blanc confiture & kiwi 7

Dimanche 2 mars

Bouquet de crevettes mayonnaise
Tranche de gigot d"agneau v/
Pommes duchesse

Cabécou & baba aurhum

Lundi 3 mars

Mini roulé fromage
Poisson meuniére &
Poélée de ratatouille B

Mardi4 mars

Salade Thai

Boeuf ##

Nouilles sautées ]
Yaourt nature & patisserie
Mercredi 5 mars

Salade d’endives au fromage
Dos de cabillaud citronné &

Riz pilaf @

Bleu d’Auvergne & Péche au sirop

Jeudi 6 mars

Taboulé @)

Tarte des alpages

Salade verte et tomates
Mini Caprice & Compote

Vendredi 7 mars

Oeufs mayonnaise

Rétis de porc sauce moutarde ¥
Choux romanesco ™

Pavé d’affinois & Ananas

Samedi 8 mars
Terrine de légumeski

Rumsteak

Purée de potiron
Camembert & panna cotta
Dimanche 9 mars
Poireaux vinaigrette
Boudin noir

Pommes de terre sautées
Petit suisse & éclair café

Lundi 10 mars
Carottes rapées
Choucroute
Charcuterie &
St-Morét & Compote

Mardi 11 mars

paté de campagne cornichons¥&»
Cordon bleu

Poireaux béchamel

Roquefort & Banane

Mercredi 12 mars
VeIoute

Babybel & Gateau basque

Jeudi 13 mars

Radis beurre

Blanquette de colin champignons
Pommes gaufrettes

Emmental & poire

Vendredi 14 mars
Célerirave

Steak haché sauce ketchup
Blé

Liégeois vanille

Samedi 15 mars
Asperges
Gigot d agneau ﬁf

Samedi 22 mars
Endives vinaigrette
Foie de veau #:
Poélée de saison

Rondelé & browme@'éme anglaise St-Agur & tarte au citron

Dimanche 16 mars
Jambon de pays &
Coquelet réti
Tagliatelles @&
Faisselle & patisserie

Lundi 17 mars

Pizza aux fromages bio A
Escalope deveauala créme ##
Carottes sautées

Chamoix d’or & orange

Mardi 18 mars

Salade verte cro(itons mimolette
Tenessee chiken

Frites

Edam & compote

Mercredi 19 mars

Velouté

Sauté d'agneau au curry ¥
Pates au beurre &

Boursin a I'ail & donuts

Jeudi 20 mars
Champignons

Tarte saumon épinards
Mélange de jeunes pousses
Petit suisse & Pomme

Vendredi 21 mars

Salade de lentilles

Nuggets de volaille
Epinards a la creme
Chevretine & Créme vanille

Dimanche 23 mars

paté de téte &

Cabillaud ail persil a la creme#:
Boulgour

Beaufort & poire au sirop biscuit

Lundi 24 mars

Céleri rémoulade

Chipolatas &»

Purée

Yaourt nature & Clémentines

Mardi 25 mars
Tarte aux Iegumes
Lapin forestier Tu
Duo de Haricots persillés
Cotentin & Compotelf

Mercredi 26 mars
Coleslaw

Roti de dinde

Riz @

Jeudi27 mars

Taboulé @

Omelette

Gratin de choux fleur
Salade de fruits

Vendredi 28 mars

Brandade de morue 'ﬁ
Cabrette & Banane

Compte tenu du marché, le gestionnaire se réserve le droit de modifier les menus, tout en respectant leur équilibre nutritionnel

Viandes Bousquet viandes (La primaube 12))- Fruits et Iégumes : Garonne Fruits (Castelnau d'Estretefond) — Poisson frais : Ets Mericq ( 47) Epicerie :

Pro d pro (Montauban 82), Volaille : Maison Alex (toulouse 31).

ruits, légumes et prodvits laitiers subventionnés dans le cadre duv programme de I'Union Européenne a destination des écoles.

Samedi 29 mars
sauté de canard aux olives
Brie & gaufre de Bruxelles

Dimanche 30 mars
Crevettes mayonnaise
Rognons de veau ##
Pannais et salsifis sautésf
Cabécou & flan

Lundi 31 mars
Salade piémontaise
Steak de poulet

Camembert & Salade fruits
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