menu classique février 2025

Mardi 18 février Mercredi 26 février
Crépes au fromage velouté de butternut Soupe de légumes = Rosette beurre .
Alouette de boeuf sauté de boeufen daube # Blanquette de dinde Oeufdursauce Aurore ALLERGENES CONNUS
icots b hampi ¥ i its [é Riz pilaf Semoule et julienne de Iégumes
Haricots beurre champignons Riz aux petits legumes . Cantal & banane Samos & cokctail de fruits
Compote Camembert & compote maison & 8 Soja et produits & hase de sojo
gi\gzrgrggif;gnf%\'ﬁgr %%lm;ﬁ;fgxgsrc‘lfggemﬁe“ & Traces de céréales contenant du gluten
Macedoine delegumes Carottes rdpées au citron Omelette maisgn auxfines herbes €  Chili con came végé & Traces d'ceufs et produits @ base d'ceufs
Parmentier de canard maison & Colombo de dinde Al ; ; ] . . .
Orange Boulgour aux épices @ Eﬂ?ﬁg&gg“fg‘i’r‘ge E']Zn%“?gs"iaem e e ok, Traces de lait et produits & base de lait
- St-Bricet & pancake sirop d’érable . P P P o Poissons et produits d hase de poissons
, L, Jeudi 20 février végétarien Vendredi 28 février ©  Anhydride sulfureux et sulfites
Riz authon Jeudi 13 février végétarien 0 ! ‘endi &
Saucisse & Haricots verts 1omaqre oeuf ggg’gﬁe?ng”ggmgfé %?é%%%%ngévggiggo%omte © Traces de fruits d coques
Eenﬁlles IIZ(:irmenﬁei)rI de Iegﬁlles Iéggmes Cantadou & compote Pﬁece %e pdg( o & % Traces de céleri et produits a base de
anane romage blanc & ananas frais i ptit Cabray & compote slori
sewi erervigeigen | NGGARGIGMIN  Tobauraison ¢ Tttt ot s
Soupe de légumes Concombre vinaigrette Cabillaud sce hollandaise e moutarde
Spaghettis bolovégé pavé de saumon &; Gratin de brocolis @ Traces de mollusques et produis @ hase
Crépes au chocolat Choux romanesco | lle fiottariie de mollusques
Bebi creme & eclair chocolat Is'u|n?1i 23 f?vr;ﬁlr , @ Traces dz sésume et produits & base de
A adlagae ae lentlies corai graines de sesame
taboulé
pavé de saumon ,@ VACA NC ES SCOLA , R ES %tgﬁqlé?d%n%%%ﬁzmel 8 Tr'aces d"uruchide et de produit a base
Choux romanesco Lundi 17 février o d"arachide
Ile flottante Céleri émoulade aux olives pomme
Cordon bleu Mardi 25 février B LE PAIN BIO T FABRIOUE ET FOURNI
Haricots verts et beurre persi"és SOUpe de IégUmes PAR LES BOULANGERS DE SAINT—JORY
Farfales au thon Semoule au lait Escalope milanaise
Saucisse de Toulouse & Poélée du sud a la
Courgettes  la fomarte Flan vanille caramel
Yoourt nature & clémentines

Compte tenu du marché, le gestionnaire se réserve le droit de modifier les menus, tout en respectant leur équilibre nutritionnel
Viandes Bousquet viandes (La primaube 12)- Fruits et Iégumes : Garonne Fruits (Castelnau d'Estretefond) — Poisson frais : Ets Mericq ( 47)

Epicerie : Pro a pro (Montauban 82), Volaille : Maison Alex (toulouse 31). N
Fruits, légumes et prodvits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a destination des écoles. fﬁ% S AINT-JORY
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