menu du mois de juin 2

Lundi 2 juin
Macédoine de légumes
Cordon bleu

Rosties de légumes

Brie & Créeme dessert vanille

Mardi 3 juin

Pasteque

Sauté de porc
Gnocchis

Roitelet & Flan patissier

Mercredi 4 juin
Sardines a latomate &
pavé de rumsteak @
Choux fleur sauté I3

Port Salut & fraises

Jeudi 5 juin végétarien
Concombre mais olives 7
Coustillous &

Purée de panais

Gouda & Glace

Vendredi 6 juin

Quiche lorraine

Croustillant chéddar

Riz et risotte de légumes
Fromage blanc & Péche

Samedi 7 juin

Saucisse seche

Escalope de dinde

Aubergines grillées a la tomate
St-Paulin & pain perdu

Dimanche8juin
Coquille de poisson &
Cételettes d’agneau T
Mogettes

Roquefort & tarte aux fraises

Lundi9j juln
Carottes rapées

Longe de veau T

Haricots verts

Petit suisse & péche au sirop

Mardi 10 juin

Salade grecque a la féta
Brandade de morue &:
Salade verte

Brie & Liégeois

Mercredi 11juin

Melon

Saucisse grillée piment d’espelette &
Purée

Chavroux & compote

Jeudi 12 juin végétarien
Concombre & soja

Omelette aux champignons

Pétes 3 la tomate

Fromage blanc aux fruits & poire

Vendredi 13 juin

Salade & crudités

Moules mariniéres &

Crispy cubes aux herbes

Gouda & Batonnet glacé Nesquick

Samedi 14 juin
Endives au bleu
Tripoux ar

Pommes vapeur
Rondelet & banane

Dimanche 15 juin

Salade piémontaise

Roti de boeuf #2

Choux romanesco a la creme P

Mini pavé d’affinois & gateau basque

Lundi 16 juin
Macédoine de légumes
Tenesse chicken

pommes grenailles au romarin
Brie & Compote Fi

Mardi 17 juin

Pasteque

sauté de dinde

Tajine de légumes

Roitelet & Flan patissier

Mercredi 18 juin
Sardine a la tomate
Steak haché #2

Choux fleur sautés
Port Salut & yaourt sucré

Jeudi 19 juin végétarien
Concombre mais olives

Cote de porc & )
Gratin de poireaux
Gouda & glace

Vendredi 20 juin

Quiche lorraine

Boules d'agneau sauce tomate %
Semoule et ses légumes
Fromage blanc & péche

Samedi 21 juin
Jambon de pays &>
Paupiette de veau %/
Purée de céleri
St-Paulin & far Breton

Dimanche 22 juin

Crevettes @&

Aiguillettes de canard _

Choux de Bruxelles

St-Nectaire & moelleux au chocolat

Lundi 23 ji ]UII‘I
Sardines &
Paupiette de veau =
Choux fleur béchamel
Yaourt nature & pomme

Mardi 24 juin

Carottes clémentines
Fricadelle de boeuf #:2
Pommes smile

Boursin & compote

Mercredi 25 juin
Salade verte authon &
Boulettes dagneau ¥
Semoule couscous
Emmental & péche chantilly

Jeudi 26 juin végétarien
Tomates & mais

Hachi parmentier

Petit suisse & poire

Vendredi 27 juin

Céleri rave rémoulade

Gratin de fruits de mer &:

Riz pilaf

Fromage blanc vanillé & cerises

Samedi 28 juin

Pomelos

Cote de porc &
Lentilles paysannes
Cantal & cocktail de fruits

Dimanche 29 juin

Endives bleu & croltons
Manchons de canard
St-nectaie & tarte au chocolat

Lundi 30 juin

Macédoine de légumes
Tendregal de boeuf #:2
Frites

Petit suisse & nectarine

Compte tenu du marché, le gestionnaire se réserve le droit de modifier les menus, tout en respectant leur équilibre nutritionnel

Viandes Bousquet viandes (Lo primaube 12))- Fruits et [égumes : Garonne Fruits (Castelnau d'Estretefond) — Poisson frais : Ets Mericq ( 47) Epicerie :
Pro @ pro (Montauban 82), Volaille : Maison Alex (toulouse 31).
Fruits, Iégumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Evropéenne a destination des écoles.
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